不合格项目说明
1、过氧化值

过氧化值（以脂肪计）主要反映食品中油脂是否氧化变质。随着油脂氧化，过氧化值会逐步升高，虽一般不会对人体的健康产生损害，但严重时会导致肠胃不适、腹泻等症状。过氧化值超标的原因，可能是样品储存不当导致脂肪氧化、生产用油变质，或者样品储存过程中环境条件控制不当导致产品酸败变质。

2、铅

铅是一种慢性、积累性毒物，属于重金属污染物指标，主要是环境污染带入原料。人体若长期大量摄入铅含量超标的食品，铅会蓄积在体内，影响神经系统、智力发育等。
3、镉
银白色重金属，密度8.65g/cm³，熔点321℃，不溶于水，易溶于硝酸；工业污染（电镀、采矿）、含磷肥料使用导致土壤积累，通过作物根系进入食物链；可蓄积于肾脏，长期摄入可能干扰钙代谢，导致骨质疏松等疾病，需加强环境污染治理。
二氧化硫残留量
在食品中通常以亚硫酸盐形式（如焦亚硫酸钠）存在，具有强还原性；作为漂白剂、防腐剂，通过抑制微生物生长和酶活性延长食品保质期；超标多因过量添加或未严格控制工艺条件；长期摄入可能引起恶心、呕吐。

